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 Kurs realizowany w ramach
projektu „Dbamy o Twoją
przyszłość” we współpracy z ZS
CKU w Gronowie,

 Miejsce realizacji: Hotel Rudnik
w Grudziądzu,

 Uczestnicy: uczniowie klas
branżowych,

 Działanie: Regionalny Program
Operacyjny Województwa
Kujawsko-Pomorskiego na lata
2014-2020, Poddziałanie 10.2.3
Kształcenie zawodowe.

Cel i założenia programowe wyjazdu:

 poszerzenie wiedzy z zakresu
pracy w gastronomii oraz zasad
savoir vivre obowiązujących na
przyjęciach okolicznościowych,

 zapoznanie z układem
funkcjonalnym i sposobem
funkcjonowania kuchni
restauracyjnej,

 poznanie obowiązujących
trendów oraz przepisów
obowiązujących w branży
żywieniowej,

 rozwijanie zainteresowań
zawodowych i samodyscypliny w
postawie zawodowej,


















