PREZENTACJA ZAWODU
KUCHARZ

/espot Szkot Ponadpodstawowych w
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PRACOWNIA
GASTRONOMICZNA




PRACOWNIA OBStUGH
KONSUMENTA




®  KWALIFIKACJE WYODREBNIONE

®

W ZAWODLZIE

HGT.02. Przygotowanie i
wydawanie dan

KUCHARZ

®  OPIS ZAWODU

Podstawowymi zadaniomi kucharza sq
produkcja oraz ekspedycja potraw i
napojow. Kucharz sporzgdza rdzne
pofrawy z  surowcow roslinnych i
zwierzecych, wyroby ciastkarskie, desery
oraz napoje z zastosowaniem narzedz,
maszyn i urzgdzen w zaktadach
gastronomicznych. Wykonujgc swoje
zadania zawodowe, dba o jakosc
sporzgdzanych pofraw i napojow,
Przestrzega takze zasad racjonalnego
zywienia. Ponadto jest on w petni
zaangazowany w organizacie przyjeé,
bankietéw i imprez okoliczno$ciowych.
Zawdd ten przynosi prestiz i/,,wy/sokie
zarobki.



®

KUCHARZ

KSZTALCONE UMIEJETNOSCI
Kucharz potrafi:

przechowywac ZyWnosc W
warunkach  zapewnigjgcych  jgj
trwatos¢ i identyfikowac zmiany
zachodzgce w magazynowanej
ZYWNOSCI;

dokonac oceny

towaroznawczej/organoleptycznej
surowcow, potproduktiow i wyrobow
gotowych stosowanych W
gastronomii, dobierac  maszyny,
urzgdzenia i drobny sprzet stosowany
w gastronomii;

planowac proces
sporzgdzania potraw i
zgodnie z recepturami;
przygotowac i wykonczyC potrawy,
napoje i desery, stosujgc rozne
metody [ techniki procesu
technologicznego;

technologiczny
Napojow

® przestrzegac procedur zarzgdzania
jakoscig;

® klasyfikowac i okreslac role sktadnikow
pokarmowych zawartych w zywnosci;

® planowac i modyfikowac jadtospisy
zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia;

® serwowac potrawy i napoje,
dobierajgc zastawe stotowq, sprzet |
urzgdzenia.

® Ponadto nabywa umiejetnosci w
postugiwaniu sie jezykami obcymi,
dbatosci o detale, wielozadaniowosci,
kontaktéw interpersonalnych i
odpowiedzialnosci.

® Organizacja specjalistycznych kursow
pozwala naszym uczniom zdobyc
dodatkowe umiejetnosci oraz wykazac
sie wtasng kreatywnosciq i kunsztem .



KUCHARZ

®  MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

® Miejscem pracy kucharza sqg
zaktady gastronomiczne  typu
otwartego i zamknietego, w tym

restauracje hotelowe,
gastronomia sieciowaq, firmy
cateringowe oraz
przedsiebiorstwa zajmujgce sie
przygotowywaniem, produkcjqg
wyrobow [ potproduktow

kulinarnych.




Wyniki egzaminu zawodowego W branzy
gastronomiczne] w LSP w Chetmzy

® Kucharz
©® Egzamin teoretyczny 89%
© Egzamin praktyczny 100%




NASZE DZIALANIA

® Dary Jesieni
® Mikotqjki
® Akademia Zdrowia
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Dlaczego nasza szkotae
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dogodna lokalizacja
bogata historia
wielowiekowe tradycje
wspolne pasje
tgczymy zabawe z
edukacjg

$ZaNsa NA rozwoj

Dlaczego ten kierunek?

V4

WYsoKi poziom
ksztatcenia

konkursy i olimpiady
branzowe

Swietnie wyposazone
pracownie

kursy poszerzajgce
kwalifikacje zawodowe
mozliwosc¢ brania
udziatu w ptatnych
stazach
wykwalifikowana i
przyjazna kadra
pedagogiczna
programy Erasumus+,
powiatowi zawodowcy,
»Prymusi Zawodu Kujaw
i Pomorza II”

ZESPOL SZKOL
PONADPODSTAWOWYCH

W CHELMZY

TECHNIKUM ZYWIENIA | USLUG
GASTRONOMICZNYCH / KUCHARZ

#zspchelmza #gastronomia #kucharze
#gotowanie #edukacia #zdolnizdalnie

Diaczego nasza szkola?

dogodna lokalizacja
bogata historia
wielowiekowe tradycje
wspdlne pasje
lpczymy zabawe z edukacjy
SEANSA NA TOEWH]

Dlaczego ten kierunek?

wysoki poziom ksztalcenia
konkursy i olimpiady branzowe

Swietnie wyposazone
pracowanie

kursy poszerzajgee kwalifikacje
zawodowe

mozliwosé brania udzialu w
platnych stazach

wykwalifikowana i przyjazna
kadra pedagogiczna

programy Erasmus+, powiatowi

zawodowey, , Prymusi Kujaw i
Pomorza 11"

ZESPOL SZKOL
PONADPODSTAWOWYCH
Generala Jozefa Hallera 23,

87-140 Chelmza
Telefon: 56 675 24 19
https://zsp-chelmza.pl/news.php
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