PIERNIKI

FEU%



SKLEADNIKI:

120 G MASLA
150 G CUKRU BIALEGO

3 DUZE LUB 4 MALE JAJKA

200 ML MLEKA

3 LYZKI POWIDEL SLIWKOWYCH

3 PLASKIE LYZKI KAKAO

4 LYZKI MIODU

| LYZECZKA CYNAMONU

3 PLASKIE LYZKI PRZYPRAW DO PIERNIKA

2 PLASKIE LYZECZKI PROSZKU DO PIECZENIA
280 G MAKI PSZENNE])

100 ML SMIETANKI 30%

50 G CZEKOLADY MLECZNE]

100 G CZEKOLADY DESEROWE]

OK. 50 G ORZECHOW WLOSKICH, PEKAN LUB
LASKOWYCH



I. WYMIESZA) W MISCE MAKE, KAKAO, PROSZEK DO PIECZENIA I
PRZYPRAWY DO PIERNIKA.

2.W DRUGIE)J] MISCE UTRZY) MASLO Z CUKREM NA PUSZYSTA
MASE.

3.D0DA)J JAJKA, MLEKO, POWIDLA SLIWKOWE, MIOD |
CYNAMON.WYMIESZA).

4.STOP CZEKOLADE W KAPIELI WODNE)J LUB W MIKROFALOWCE.

5. DO MASY JAJECZNE) PRZESIANE SKEADNIKI SUCHE |
WYMIESZA].

6. DODA)] ROZPUSZCZONE | PRZESTUDZONE MASLO ORAZ
STOPIONA CZEKOLADE. WYMIESZA]).

7.WYMIESZA)] SMIETANKE Z MAKA | DODA) DO CIASTA.
WYMIESZA].

8. WYMIESZA)] ORZECHY Z MAKA | DODA) DO CIASTA.
WYMIESZA].

9.PRZELOZ CIASTO DO FORMY WYLOZONE) PAPIEREM DO
PIECZENIA.

I10.PIECZ W PIEKARNIKU NAGRZANYM DO 180°C PRZEZ OKOLO
50 MINUT.
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